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申请设站 

单位名称 
江苏黎明食品集团有限公司 

企业规模 大型 是否公益性企业 否 

企业信用 

情况 
AAA 上年度研发经费投入（万） 3632 

专职研发 

人员(人) 
36 其中 

博士  硕士 1 

高级职称 3 中级职称 1 

市、县级科技创新平台情况 

（重点实验室、工程技术研究中心、企业技术中心等，需提供立项批文佐证材料） 

平台名称 平台类别、级别 批准单位 获批时间 

徐州市农产品重点实验室 
重点实验室 

市级 
徐州市科技局 2013 年 

徐州市大蒜活性物质提取

工程技术研究中心 

工程技术研究中心 

市级 
徐州市科技局 2010 年 

徐州市企业技术中心 
企业技术中心 

市级 

徐州市经济和信

息化委员会 
2011 年 

    

可获得优先支持情况 

（院士工作站、博士后科研工作站，省级及以上企业重点实验室、工程技术研究中心、

企业技术中心、产业技术研究院、人文社科基地等，需提供立项批文佐证材料） 

平台名称 平台类别、级别 批准单位 获批时间 

国家蔬菜加工技术研发 

分中心 

工程技术研究中心 

国家级 
农业农村部 2009 年 

国家企业技术中心 
企业技术中心 

国家级 

国家发改委、科技部 

财政部、海关总署 

国家税务局 

2018 年 

江苏省企业技术中心 企业技术中心、省级 
江苏省经济和信息化

委员会 
2013 年 

江苏省重点企业研发机构 研发机构、省级 江苏省科学技术厅 2015 年 

江苏省大蒜产业技术创新

战略联盟 
产业联盟、省级 江苏省科学技术厅 2017 年 
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申请设站单位与高校已有的合作基础（分条目列出，限 1000 字以内。其中，联合承担的

纵向和横向项目或合作成果限填近三年具有代表性的 3 项，需填写项目名称、批准单位、

获批时间、项目内容、取得的成果等内容，并提供佐证材料） 

江苏黎明食品集团有限公司成立于 2002 年，是集农副产品收购加工、出口贸易、科技创新、电

子商务、信息物流、境外投资等于一体的农业产业化国家级重点龙头企业，是淮阴师范学院本科生实

践教学基地和研究生专业实践基地。长期以来，公司与淮阴师范学院保持密切合作，充分发挥双方优

势，在产学研合作、研究生联合培养以及本科生实习等方面具有良好的合作基础。 

1、共担产学研合作项目 

2020 年 8 月，公司聘请淮阴师范学院刁恩杰副教授挂职担任“技术副总”，负责大蒜精深加工与

功能食品的技术开发。同年，刁恩杰副教授依托本公司入选 2020 年江苏省科技副总项目。公司与淮

阴师范学院获批的产学研合作项目如下： 

（1）项目名称：黑蒜精深加工关键技术与功能食品的开发（BY2021168）；批准单位：江苏省科

技厅；获批时间：2021 年 12 月；项目内容：①以黑蒜为主原料，开发黑蒜精油萃取技术，优化黑蒜

精油萃取工艺。②研发黑蒜精油微胶囊、黑蒜素、黑蒜口服液、黑蒜阿胶等功能保健食品，制定产品

生产工艺及配方。③在合作企业进行试生产，进一步优化生产工艺和技术参数。取得成果：①开发了

黑蒜精油超临界萃取技术 1 项；②围绕黑蒜加工开发出黑蒜精油微胶囊、黑蒜口服液、黑蒜醋和黑蒜

阿胶等功能保健食品 4 个，研制了黑蒜 QQ 糖、黑蒜花生酥糖、黑蒜果汁饮料、黑蒜巧克力棒棒糖、

黑蒜酱和黑蒜牛肉酱等休闲和生活食品 6 个；③申请发明专利 3 件（一种黑蒜花生酥糖及其制备方法，

专利号：202210384447.8；一种可增强免疫力的黑蒜口服液及其制备方法，专利号：202011183804.1；

一种蒜味粉状复合调味料及其加工方法，专利号： 202011200931.8）。 

（2）项目名称：特色农产品精深加工关键技术开发（HSXT30413）；批准单位：江苏省区域现

代农业与环境保护协同创新中心；获批时间：2021 年 10 月；项目内容：①针对大蒜、蒲菜、芡实、

莲、桑叶等特色农业资源，研究其精细化综合加工利用和绿色安全控制关键技术；②开发安全、绿色、

营养、健康、食药同源的加工食品和质优价廉、物美实用的非食用加工产品。本项目正在实施中，预

期成果：①新增成果转化项目 2 项；新增科研项目 2 项，其中国家级 1 项、省部级项目 1 项；②开发

新产品 3-5 个③申请发明专利 4 件，授权发明专利 2 件。 

2、联合培养硕士研究生 

公司拥有国家蔬菜加工技术研发分中心和国家企业技术中心 2 个国家级科研平台以及徐州市农

产品重点实验室和徐州市大蒜活性物质提取工程技术研究中心 2 个市级科研平台，为淮阴师范学院硕

士研究生提供专业实践场所。2020 年，依托淮阴师范学院，张黎明董事长（高级工程师）入选江苏

省第七批产业教授（研究生导师类），与淮阴师范学院校内导师联合培养硕士研究生。自 2021 年至今，

已联合培养硕士研究生 2 位，其中 1 位研究生已顺利毕业。目前，双方已在 Toxins、Toxicon 和 Journal 

of Food Processing and Preservation 等杂志发表高水平论文 4 篇。 

代表性文章： 

①Ma Kun（马昆，研究生）, Zhang Hui, Diao Enjie, Qian Shiquan, Xie Peng, Mao Ruifeng, Song 

Huwei, Zhang Liming（张黎明）. Cysteine-enhanced ultrasound degradation of patulin in acidic solution 

simulated pH of apple juice. Journal of Food Processing and Preservation, 2022, 00, e16547. 
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②Diao Enjie, Ma Kun（马昆，研究生）, Li Minghua, Zhang Hui, Xie Peng, Qian Shiquan, Song 

Huwei, Mao Ruifeng, Zhang Liming（张黎明）. Possible reaction mechanisms involved in degradation of 

patulin by heat-assisted cysteine under highly acidic conditions. Toxins, 2022, 14, 695. 

③Ma Kun（马昆，研究生）, Diao Enjie, Zhang Hui, Qian Shiquan, Xie Peng, Mao Ruifeng, Song 

Huwei, Zhang Liming（张黎明）. Factors influencing the removal of patulin by cysteine. Toxicon, 2021, 

203, 51-57. 

④Diao Enjie, Ma Kun（马昆，研究生）, Zhang Hui, Xie Peng, Qian Shiquan, Song Huwei, Mao 

Ruifeng, Zhang Liming（张黎明）. Thermal Stability and Degradation Kinetics of Patulin in Highly Acidic 

Conditions: Impact of Cysteine. Toxins, 2021, 13, 662. 

3、共建实践教学基地 

2020 年 10 月，公司与淮阴师范学院签订了实践教学基地共建协议，设立“农产品精深加工与综

合利用实践基地”。校企双方共同制定了以产业需求为导向的人才培养方案，创新实践“课程+基地+

企业”一体化的教学新模式，组建了由教授、企业专家、技术人员等组成的课程研发团队，实现校企

产教融合、协同育人的机制。近两年共接收淮阴师范学院食品质量与安全、生物工程等本科生 150

人次来公司进行认识实习和毕业实习，拓宽了本科生的视野和社会认识。通过校企合作，以公司实际

运行实践为案例，促进科学研究成果的创新，再将研究成果用以科学指导，有效促进了公司与淮师的

健康发展，在此过程中能够为淮阴师范学院本科生和研究生提供校外社会实践场所及丰富的研究案

例。 

工作站条件保障情况 

1.人员保障条件（包括能指导研究生科研创新实践的专业技术或管理专家等情况） 

公司现有员工 118 人，引进产学研合作外部专家 15 人，专职研发人员 36 人，专注于食品研发、

生产、管理、生物技术等，门类齐全。此外，合作高校拟派出进站研究生联合培养导师 5 人，职称均

为教授、副教授，专业涵盖作食品科学、农产品加工与贮藏保鲜等，与企业专家共同培养研究生，指

导其开展工作。 

设站单位和合作高校拟派驻研究生培养导师 10 名，导师信息如下： 

序号 姓名 单位 职务/职称 专业 

1 张黎明 江苏黎明食品集团有限公司 董事长/高工 质量管理 

2 张明永 江苏黎明食品集团有限公司 副总/高工 农产品加工 

3 曹梦辉 江苏黎明食品集团有限公司 副总/高工 食品科学 

4 赵振科 江苏黎明食品集团有限公司 
研发总监 

助理工程师 
食品加工 

5 何晨伟 江苏黎明食品集团有限公司 品控经理 农产品加工 

6 刁恩杰 淮阴师范学院 副院长/副教授 食品科学 

7 宋虎卫 淮阴师范学院 副教授 农产品贮藏与加工 

8 钱时权 淮阴师范学院 副教授 食品科学 

9 梁肖娜 淮阴师范学院 讲师 食品科学 

10 相欣然 淮阴师范学院 讲师 食品分析 
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另外，2020 年，张黎明董事长依托淮阴师范学院，成功入选江苏省第七批产业教授（研究生导

师类），已与淮阴师范学院联合培养硕士研究生 1 届，指导研究生发表 SCI 论文 4 篇。 

2.工作保障条件（如科研设施、实践场地等情况） 

（1）科研场所 

江苏黎明食品集团有限公司，建有研发场所总面积 6000 ㎡，配套研发中式生产线 9 条，占地 14000

㎡。2009 年被认定为国家蔬菜加工技术研发分中心，2013 年认定为市重点实验室以及农产品重点实

验室，2018 年被认定为国家企业技术中心。主要分为综合管理、实验车间、实验室（研发实验室、

深加工实验室、微生物实验室、理化实验室等）为科研人员提供科研期间所用的实验设备与实验场所。 

（2）科研设备 

公司 2022 年研发投入 3632 万元，占销售收入比例 3.4%。企业技术开发仪器设备原值 5172.41

万元，技术中心拥有行业先进的研发和检测设备 70 余台套（紫外可见分光光度计、荧光分光光度计、

高效液相色谱仪、气相色谱仪、自动液相色谱分离层仪、低速大容量多管离心机、高速冷冻离心机、

大中型超临界 CO2 萃取设备、生物显微镜、原子吸收光谱仪、多功能食品分析仪、多通道农药残留

检测仪、火焰-石墨炉原子吸收光谱仪、超净工作台、微波消解炉、喷雾干燥机、高压蒸汽灭菌锅、

真空冷冻机、果蔬罐头、蒜片、蒜粉、蒜粒、黑蒜、黑蒜酱、黑蒜浓缩液中试生产设备等）。 

（3）实践场地 

公司拥有江苏省海关备案的 11 万亩优质出口大蒜种植基地，基地通过 GAP 良好农业规范认证。

与青海省海东市互助县签订了“高原有机独头蒜种植基地”建设项目，助推海东生态农业产业发展。

建有大蒜文化展馆，厚植大蒜文化、深挖地理标志文化底蕴，协同发展大蒜文化创意产业。公司建设

系列产业化生产基地，拥有大蒜精深加工产品生产线 8 条，生产车间面积达 58894 平方米。公司建成

标准化冷链物流设施，先后建设大型恒温库 54 座，年冷藏能力达 5 万余吨。上述基地建设为淮阴师

范学院本科生和研究生的认识实习、毕业实习和专业实践提供良好的场所。 

（4）信息化系统 

信息化建设也有力促进了技术创新的建设工作，企业运用信息化手段来对中心的数据进行整理、

规划和存档。近 2 年来通过不断完善公司场内通信的互联网建设，办公采用自动化 OA 系统，财务、

生产、加工、销售等方面采用 ERP 系统、CRM 系统，收购采用企业自主研发的收购软件，基本实现

了企业技术信息系统办公的集成操作。企业研发并升级了大蒜收购软件系统，实现了大蒜收购的信息

化智能化和追溯化，引领了大蒜行业的发展。公司升级了 OA 办公自动化软件，使其与财务金蝶软件

和研发模块进行能很好的无缝对接融合。 

3.生活保障条件（包括为进站研究生提供生活、交通、通讯等补助及食宿条件等情况） 

公司建有综合办公楼、标准化宿舍和规范化食堂餐厅，可为进站研究生提供生活设施完善的宿舍

以及优质的工作餐，研究生在工作站期间，由公司每月按时给研究生生活补助、医疗及其他后勤福利

保障，对往返于学校和公司产生的交通费用给予全额报销，享有话费补助、餐补等，节假日礼品、重

大节日活动等与公司员工享有同等福利。同时，对进站研究生在项目开展期间所取得的优秀技术研发

成果给予奖励，对车间生产的合理化建议一经采纳也将给予资金奖励。 

4.研究生进站培养计划和方案（限 800 字以内） 

公司与淮阴师范学院共建研究生工作站，将根据研究生的工程背景以及企业主要从事的农产品精

深加工、贮藏与保鲜开展新产品的研发与生产，校、企导师共同协商拟进站研究生的研究课题，每年
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关于启动建设第三批省级农业产业技术 

创新战略联盟的通知 

 

各设区市科技局（科委）、省有关部门： 

为贯彻落实省委、省政府《关于加快推进产业科技创新中心和创新型

省份建设的若干政策措施》（苏政发〔2016〕107 号）和《关于全面推进

科技支农强农富农的意见》（苏办发〔2017〕40 号）等文件精神，进一步

优化整合科技创新资源，提高农业企业自主研发能力，提升农业产业综合

竞争力，经研究，决定启动建设第三批省级农业产业技术创新战略联盟。 

按照《省科技厅关于组织申报省级农业产业技术创新战略联盟的通

知》（苏科农发〔2017〕116 号）的有关要求，经各地各部门推荐申报，

 

 

 

江苏省科学技术厅文件 

苏科农发〔2017〕290 号 
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省科技厅组织专家咨询、网上公示等程序，现确认“江苏省脱水果蔬产业

技术创新战略联盟”等 15 家联盟为省级农业产业技术创新战略联盟（具

体名单见附件）。 

希望你们督促和指导联盟单位认真组织编制产业发展规划，加强产业

发展关键核心技术需求分析，进一步明确产业发展方向和重点，突破一批

制约产业发展的重大关键技术。同时，抓紧召开联盟成立大会，落实近期

工作重点，积极探索和完善联盟组织模式和运行机制，整合创新资源，构

建产业技术创新平台，加大高层次人才的引进和培养力度，加强国际国内

技术交流与合作，切实依靠技术创新，做大做强各优势特色产业。 

 

附件：第三批省级农业产业技术创新战略联盟名单 

 

  江苏省科学技术厅 

  2017 年 10 月 24 日 

（此件主动公开） 

 

 

（“江苏科技”微信公众号） 

 

 

 
 

江苏省科学技术厅办公室 2017年10月24日印发 
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附件 

第三批省级农业产业技术创新战略联盟名单 

序号 联盟名称 理事长单位 主管部门 

1 
江苏省桃产业技术创新战

略联盟 

无锡阳山水蜜桃有限

公司 

无锡市科

技局 

2 
江苏省青虾产业技术创新

战略联盟 

中国水产科学研究院

淡水渔业研究中心 

无锡市科

技局 

3 
江苏省银杏产业技术创新

战略联盟 

江苏佰康生物科技股

份有限公司 

徐州市科

技局 

4 
江苏省大蒜产业技术创新

战略联盟 

徐州黎明食品有限公

司 

徐州市科

技局 

5 
江苏省肉羊产业技术创新

战略联盟 

江苏省开启牧业有限

公司 

徐州市科

技局 

6 
江苏省葡萄产业技术创新

战略联盟 

张家港市神园葡萄科

技有限公司 

苏州市科

技局 

7 
江苏省加工出口蔬菜产业

技术创新战略联盟 

连云港海湾现代农业

发展有限公司 

连云港市

科技局 

8 
江苏省优质水稻产业技术

创新战略联盟 

江苏神农大丰种业科

技有限公司 

盐城市科

技局 

9 
江苏省食用菌装备产业技

术创新战略联盟 

盐城爱菲尔菌菇装备

科技有限公司 

盐城市科

技局 

10 
江苏省秸秆资源化利用产

业技术创新战略联盟 

南京聚锋新材料有限

公司 

盐城市科

技局 

11 

江苏省新型高效节水灌溉

装备产业技术创新战略联

盟产业技术创新战略联盟 

江苏大学 
镇 江 市 科

技局 

12 
江苏省食醋产业技术创新

战略联盟 

江苏恒顺醋业股份有

限公司 

镇江市科

技局 

13 
江苏省脱水果蔬产业技术

创新战略联盟 

兴化市联富食品有限

公司 

泰州市科

技局 

14 
江苏省道地药材产业技术

创新战略联盟 

扬子江药业集团江苏

龙凤堂中药有限公司 

泰州市科

技局 

15 
江苏省品牌稻米产业技术

创新战略联盟 

江苏省农垦米业集团

有限公司 
省粮食局 
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四、申请设站单位与高校已有的合作基础 

1. 产学研合作项目 

（1）江苏省产学研合作项目：黑蒜精深加工关键技术与功能食品的开发（BY2021168） 
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（2）区域现代农业与环境保护协同创新中心团队集体攻关项目“特色农产品精深加

工关键技术开发（HSXT30413）” 
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2. 联合发表文章 

（1）Ma Kun（马昆，研究生）, Zhang Hui, Diao Enjie, Qian Shiquan, Xie Peng, Mao Ruifeng, Song 

Huwei, Zhang Liming（张黎明）. Cysteine-enhanced ultrasound degradation of patulin in acidic 

solution simulated pH of apple juice. Journal of Food Processing and Preservation, 2022, 00, e16547. 
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（2）Diao Enjie, Ma Kun（马昆，研究生）, Li Minghua, Zhang Hui, Xie Peng, Qian Shiquan, Song 

Huwei, Mao Ruifeng, Zhang Liming（张黎明）. Possible reaction mechanisms involved in degradation 

of patulin by heat-assisted cysteine under highly acidic conditions. Toxins, 2022, 14, 695. 
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（3）Ma Kun（马昆，研究生）, Diao Enjie, Zhang Hui, Qian Shiquan, Xie Peng, Mao Ruifeng, Song 

Huwei, Zhang Liming（张黎明）. Factors influencing the removal of patulin by cysteine. Toxicon, 2021, 

203, 51-57. 
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（4）Diao Enjie, Ma Kun（马昆，研究生）, Zhang Hui, Xie Peng, Qian Shiquan, Song Huwei, Mao 

Ruifeng, Zhang Liming（张黎明）. Thermal Stability and Degradation Kinetics of Patulin in Highly 

Acidic Conditions: Impact of Cysteine. Toxins, 2021, 13, 662. 
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3. 联合申请专利 

（1）一种可增强免疫力的黑蒜口服液及其制备方法（专利号：202011183804.1） 
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（2）一种蒜味粉状复合调味料及其加工方法（专利号：2020110201958240） 

 

 



 — 47 — 

（3）一种黑蒜花生酥糖及其制备方法（专利号：202210384447.8） 
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4. 共建“实践教学基地” 
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5. 科研与实践场所 

（1）科研场所及条件 

 
公司研发大楼 

 

国家蔬菜加工技术研发分中心与徐州市大蒜活性物质提取工程技术研究中心 
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科研平台内部环境 

（2）实践场所及条件 

  

  

生产车间环境 
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实践场地环境 

6. 生活场所及条件 

（1）住宿环境 

  

（2）食堂环境 
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7. 公司专家聘书 

 

刁恩杰副教授受聘公司技术副总 

 

汪伟博士受聘公司技术工程师 
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8. 产业教授与省科技副总 

 
依托淮阴师范学院张黎明董事长获聘江苏省产业教授 

 

依托江苏黎明食品集团有限公司刁恩杰副教授入选“江苏省科技副总项目”
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附件 4 

江苏省优秀研究生工作站示范基地申报汇总表 

填报高校（盖章）：                                                填报日期：    年    月    日 

序号 研究生工作站名称 合作高校名称 研发课题数 
评为优秀研究

生工作站时间 
近 4 年进站研究生数 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

联 系 人：                 联系电话：               传真号码：               电子信箱：                    

                                                                                      年    月    日 
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附件 5 

江苏省优秀研究生工作站示范基地申报信息表 

序号 工作站名称 所在地区(市、区县) 合作高校代码 合作高校名称 合作课题名称 
技术领域 

(参见申请表) 

合作 

课题数 

近 4 年进站 

研究生总数 

评为优秀研究生工

作站时间 

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          

          
 


